Gospodarka magazynowa w zaktadzie przetwodrstwa spozywczego — zajecia praktyczne

5.1. Zasady prowadzenia gospodarki magazynowej

5.2 Organizacja pracy w magazynie zaktadu przetwoérstwa spozywczego

5.1. Zasady prowadzenia gospodarki magazynowej

Uszczegotowione efekty ksztatcenia

Poziom wymagan

Kategoria

Materiat ksztatcenia

Uczen po zrealizowaniu zajec¢ potrafi: programowych taksonomiczna

BHP(4)1 rozpoznac zagrozenia dla zdrowia i Zycia pracownika oraz mienia i Srodowiska p c Przestrzeganie przepisdw bhp, ppoz., ochrony

w zaktadach przetwdrstwa spozywczego Srodowiska i systemdw zapewnienia jakosci

BHP(4)2. ustali¢ sposoby zapobiegania zagrozeniom zdrowia i Zycia zwigzanym z praca P c zdrowotnej zywnosci.

w zaktadach przetwdrstwa spozywczego Udzielanie pierwszej pomocy w sytuacjach

BHP(10)1 zidentyfikowad stan zagrozenia zdrowia i zycia *pracownika zaktadow P c zagrozenia zycia i zdrowia.

przetwoérstwa spozywczego Zapoznanie z typami magazyndw, znajdujacych

BHP(10)2 udzieli¢ pierwszej pomocy w stanach zagrozenia zycia i zdrowia p C sie w zaktadzie przetwdrstwa spozywczego.

T.2.3(1)2 dobraé warunki magazynowania w zaleznosci od rodzaju wyrobéw gotowych P C Postugiwanie sig przyrzagdami kontrolno-

T.2.3(2)6 obstugiwa¢ aparature kontrolno — pomiarowa stosowana w magazynach b c pomiarowymi w magazynach produktow

wyrobow gotowych spozywczych.

T.2.3(2)7 obstugiwaé urzadzenia magazynowe P C Analizowanie warunkéw klimatycznych

T.2.3(2)8 kontrolowa¢ warunki przechowywania w magazynach wyrobow W ma’gaz'ynach. . .
P C Okreslanie wptywu warunkéw magazynowania,

gotowych na jakos¢ surowcéw, dodatkéw, pétproduktdow

T.2.3(4)4 obstugiwac srodki transportu wewnetrznego w magazynie P C i wyrobéw gotowych.

T.2.3(4)5 okresli¢ odpowiednie warunki transportu dla wskazanych wyrobow P c

gotowych

T.2.3(4)6 dobraé prawidtowo warunki transportu dla wskazanych wyrobdéw P c

gotowych

T.2.3(5)1 zastosowac zasady GMP, GHP oraz HACCP podczas magazynowania p c

wyrobdéw gotowych

T.2.3(5)2 zastosowac zasady GMP, GHP oraz HACCP podczas przygotowania p c

wyrobdéw gotowych do ekspedycji

Planowane zadania
Dobieranie warunkéw przechowywania wyrobow mleczarskich
Dobierz warunki przechowywania w magazynie mleczarskich wyrobdw gotowych.

Warunki osiggania efektow ksztatcenia w tym srodki dydaktyczne, metody, formy organizacyjne
Najlepszymi warunkami do realizacji dziatu ,Zasady prowadzenia gospodarki magazynowej” s3 zajecia prowadzone w magazynie zaktadu przetwodrstwa spozywczego.
w pracowni, w ktorej prowadzone bedg zajecia edukacyjne powinny sie znajdowac urzadzenia multimedialne, komputery (1 komputer na dwdch ucznidow) z dostepem do
Internetu, wyposazone w oprogramowanie wspomagajgce prowadzenie dokumentacje magazynowa, drukarka.




Srodki dydaktyczne

Urzadzenia kontrolno-pomiarowe stosowane w magazynie, filmy dydaktyczne dotyczace réznych typdw magazyndw, sposobdw i zasad wyposazenia magazynu, urzadzen
transportowych stosowanych w magazynie, organizacji pracy w magazynie, bhp w magazynie, dokumentacja magazynowa,.

Zalecane metody dydaktyczne

Z uwagi na fakt, iz uczen ma naby¢ umiejetnosci praktyczne w zakresie prowadzenia gospodarki magazynowej, dominujacg metoda ksztatcenia powinny byé metody
aktywizujace, m.in. metoda projektdw. Zaleca sie réwniez pogadanke, instruktaz, prezentacje, pokaz.

Formy organizacyjne

Zajecia powinny by¢ prowadzone w grupach 6-9 osobowych w warsztatach szkolnych, u pracodawcéw lub Centrach Ksztatcenia Praktycznego. Dominujgca forma
organizacyjna pracy uczniow: grupowa zréznicowana.

Propozycje kryteriow oceny i metod sprawdzania efektow ksztatcenia
Zaleca sie przeprowadzenia testu wielokrotnego wyboru oraz testu praktycznego.

Formy indywidualizacji pracy uczniow uwzgledniajace:
— dostosowanie warunkéw, srodkéow, metod i form ksztatcenia do potrzeb ucznia,
— dostosowanie warunkoéw, srodkow, metod i form ksztatcenia do mozliwosci ucznia.

5.2.0rganizacja pracy w magazynie zaktadu przetwoérstwa spozywczego

Uszczegotowione efekty ksztatcenia HEHIET i Kategoria . .
, ) i L, ) wymagan . Materiat ksztatcenia
Uczen po zrealizowaniu zajeé potrafi: taksonomiczna
programowych
BHP(7)1 dokonac analizy wymagan z ergonomii, przepisow bezpieczeristwa —  Dobieranie odziezy ochronnej oraz srodkéw ochrony
i higieny pracy, ochrony przeciwpozarowej oraz ochrony srodowiska zwigzanych P C indywidualnej i zbiorowej do rodzaju wykonywanej pracy.
z organizacjg stanowiska pracy; —  Zapoznanie z typami magazyndw, znajdujacych sie
BHP(7)2. zastosowac¢ zasady ergonomii, przepisy bezpieczeristwa i higieny pracy, w zaktadzie przetworstwa spozywczego.
ochrony przeciwpozarowej i ochrony srodowiska podczas planowania stanowisk P C —  Planowanie przechowywania zywnosci. Organizowanie
pracy; pracy w magazynach. Wykonywanie prac porzagdkowych
BHP(8)1 dobra¢ érodki ochrony indywidualnej na stanowisku pracy w zaktadach w pomieszczeniach magazynowych.
przetwdrstwa spozywczego; P C —  Obstugiwanie i konserwacja maszyn i urzadzen
h.P i k ji j.
BHP(8)2 zastosowac srodki ochrony indywidualnej i zbiorowej podczas pracy p c magazynowych. Prowadzenie dokumentacji magazynowej
w zaktadach przetwérstwa spozywczego;
T.2.3(2)7 obstugiwac urzadzenia magazynowe; P C
T.2.3(2)9 zorganizowac prace w magazynach wyrobéw gotowych; P C
T.2.3(2)10 wypetni¢ dokumentacje magazynowsg; P C
T.2.3(2)11 wykonywac prace porzgdkowe w magazynie wyrobdw gotowych; P C
T.2.3(3)3 przygotowac wyroby gotowe do ekspedycji; P C




5.2.0rganizacja pracy w magazynie zaktadu przetwoérstwa spozywczego

T.2.3(3)4 obstugiwac urzadzenia do ekspedyciji; P C
T.2.3(3)5 wykona¢ prace zwigzane z zatadunkiem i transportem wyrobow P c
gotowych;

T.2.3(4)6 obstugiwac srodki transportu wewnetrznego w magazynie; P C

Planowane zadanie:

Wykonywanie czynnosci magazynowania surowcow i wyrobow gotowych z wykorzystaniem urzadzen magazynowych

Dobierz srodki transportu wewnetrznego oraz urzadzenia magazynowe niezbedne do przyjecia i rozmieszczenia w magazynie okreslonej partii wyrobu spozywczego. Zaplanuj czynnosci
zwigzane z obstugg urzadzen magazynowych zgodnie z zasadami bezpieczerstwa i higieny pracy. Rozmies¢ wyroby w magazynie wykorzystujgc dobrane srodki transportu wewnetrznego
i urzadzenia magazynowe.

Warunki osiggania efektow ksztatcenia w tym srodki dydaktyczne, metody, formy organizacyjne

Najlepszymi warunkami do realizacji dziatu , Organizacja pracy w magazynie zaktadu przetwdrstwa spozywczego ” sg rzeczywiste warunki pracy - zajecia prowadzone w magazynie zaktadu
przetwdrstwa spozywczego. w pracowni, w ktérej prowadzone bedg zajecia edukacyjne powinny sie znajdowaé urzadzenia multimedialne, komputery (1 komputer na dwdch ucznidw)
z dostepem do Internetu, wyposazone w oprogramowanie wspomagajgce prowadzenie dokumentacje magazynowa, drukarka.

Srodki dydaktyczne

Schematy i modele Srodkéw transportu wewnetrznego, instrukcje obstugi maszyn i urzgdzen stosowanych w magazynie, filmy dydaktyczne dotyczace rodzajow i sposobu obstugi oraz
przeznaczenia srodkéw transportu stosowanych w magazynach.

Zalecane metody dydaktyczne

Z uwagi na fakt, iz uczen ma naby¢ umiejetnosci praktyczne w zakresie organizacji pracy w magazynie, dominujagca metodg ksztatcenia powinny by¢é metody aktywizujgce, m.in. metoda
tekstu przewodniego oraz ¢wiczenie praktyczne. Zaleca sie rowniez pogadanke, instruktaz, prezentacje, pokaz.

Formy organizacyjne

Zajecia powinny by¢ prowadzone w grupach 6-9 osobowych w warsztatach szkolnych, u pracodawcéw lub Centrach Ksztatcenia Praktycznego. Dominujgca forma organizacyjna pracy
uczniéw: grupowa zrdéznicowana.

Propozycje kryteriow oceny i metod sprawdzania efektéw ksztatcenia

Sprawdzanie efektéw ksztatcenia bedzie prowadzone na podstawie obserwacji uczniow podczas wykonywania zadan zawodowych. Na zakornczenie proponuje sie przeprowadzenie testu
wielokrotnego wyboru oraz sprawdzianu praktycznego. Ocena powinna uwzglednia¢ nastepujace kryteria ogdlne: warto$¢ merytoryczna, postugiwanie sie terminologia zawodowa,
poprawnos$¢ wnioskowania, umiejetnosé rozwigzywania probleméw. w przypadku sprawdzianu praktycznego w ocenie nalezy takze uwzglednic: jakos¢ wykonanej pracy, organizacje pracy,
stopiert samodzielnosci, przestrzeganie zasad bezpieczenstwa i higieny pracy.

W procesie oceniania nalezy uwzglednic¢ wszystkie efekty ksztatcenia przewidziane w dziale ,Organizacja pracy w magazynie zaktadu przetwérstwa spozywczego”. Szczegdlng uwage nalezy
zwrdécié na:

- planowanie pracy w magazynie,

- obstugiwanie urzadzen magazynowych,

- prowadzenie dokumentacji magazynowe;j

- obstugiwanie urzadzen transportu wewnetrznego.

Szczegdtowe kryteria oceniania na poszczegdlne stopnie szkolne powinien ustali¢ prowadzacy zajecia, uwzgledniajac tresci

programowe oraz mozliwosci edukacyjne ucznidw.

Formy indywidualizacji pracy uczniéw uwzgledniajace:
—  dostosowanie warunkow, srodkéw, metod i form ksztatcenia do potrzeb ucznia,
— dostosowanie warunkow, srodkow, metod i form ksztatcenia do mozliwosci ucznia.







